RISTORANTE

OFERTA CATERINGOWA
LIVE COOKING

Wspaniata forma wspdlnego spedzenia czasu
z naszymi kuchmistrzami. Formuta przygotowywania dan
»,na oczach gosci” moze by¢ zardwno uzupetnieniem catego poczestunku
jak i stanowic jego trzon. Ponizej przedstawiamy dwie sposréd wielu propozycji mozliwych
do zrealizowania we wskazanym nam miejscu i czasie...

KUCHNIA WtOSKA
MENU DLA OKOtO 100 GOSCI

Zupa
w ilosci fagcznej 100 porcji w rodzajach:
Zuppa del pescatore
Zupa z ryb i owocéw morza z kaparami i korniszonami
Crema di zucchine e carote con crostini di pane
Krem z cukinii i mtodej marchewki z grzankami
Antipasti
w ilosci tgcznej 100 porcji
Carpaccio di manzo piccolo
marynowana poledwica wotowq
Dania gorgce
w ilosci tgcznej 100 porcji w rodzajach:
Filetto di manzo al pepe verde
Filet z poledwicy w sosie Smietanowym z zielonym pieprzem
Gamberoni piccante
Krewetki oceaniczne w pikantnym sosie smietanowym
Scaloppine alla gorgonzola
Medaliony wieprzowe w sosie Smietanowym z serem gorgonzola
Capesante in salsa al. Pesto
Przegrzebki smazone w sosie z zielonego Pesto

a do tego: Gnocchi, pieczone ziemniaki oraz Swieze sataty z dipami

*Dania oznaczone pogrubiona czcionkaq sa przygotowywane w trakcie trwania Imprezy. Pozostate
stanowiq doskonale uzupetnienie menu.



RISTORANTE

KUCHNIA FRANCUSKA

MENU DLA OKOtO 50 GOSCI
Bufet w kolorystyce kraju pochodzenia potraw z regionalnymi akcentami w wystroju.

Zupa
60 porcji w rodzajach:

Bretonska cebulowa z serem Gruyere
Krem z poréw z serem Brie

Starter
75 porcji w rodzajach:
Paté z kurzych watrébek specjat podawany na bagietce z korniszonami
Deska seréw: La Rustique Brie, Gruyere, Kozi Soignon, Roquefort, Camembert z orzechami, zielonym
jabtkiem, gruszka

Dania gorace
75 porcji w rodzajach:

Mule w sosie z cydru serwowane z butkg paryska
Przegrzebki smazone na masle

50 porcji w rodzajach
Krolik w czerwonym winie
Filet Mignon
a do tego
Ziemniaki gratin oraz mix satat z dipami

*Dania oznaczone pogrubionq czcionkaq sq przygotowywane w trakcie trwania Imprezy. Pozostate
stanowiq doskonale uzupetnienie menu.

petne wyposazenie gastronomiczne
(jednolita zastawa porcelanowa i szklana, sztuéce platerowane, stot/y bufetowe, bielizna
stotowa)
obstuga kelnerska i kuchmistrzowska

www.facebook.com/RestauracjaEstella



http://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_francuska/zupa_cebulowa/przepis.html
http://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_francuska/pate_z_kurzych_watrobek/przepis.html
http://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_francuska/krolik_w_czerwonym_winie/przepis.html
http://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_francuska/filet_mignon/przepis.html
http://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_francuska/gratin_dauphinois/przepis.html
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PAWILON NAMIOTOWY & MEBLE
pawilon namiotowy (w przypadku organizacji imprezy w terenie)
w cenie zt.42,00 m2 w opcji z podfoga
w cenie zt.35,00 m2 w opcji bez podtogi
( na przyktad na potrzeby imprezy przy wspdélnym stole niezbedny bedzie pawilon o
powierzchni 50 m2)
krzesto I1SO (tapicerowane) zt.14,50
stot dla 4-6 oséb zt.20,00
stolik koktajlowy wysoki wraz elastycznym nakryciem zt.45,00
stét okragty z obrusem 8 osobowy zt.230,00
stot okragty z obrusem 10 osobowy z4.290,00

www.facebook.com/RestauracjaEstella

Roslin), 50-318 Poznan

Restauracja Estella, ul. Wegorka 20 (Centrum E owe Instytuin Ochrony
e-mail: caterlngiiestella.pl, te 661966804 (dzi
tel. kom.: 661 966 805; (restauracjal; tel.: 61 861 85 01 (biuro)
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